Geldandesiippli

Zutaten fiir 2 Personen

Butter 409
Zwiebel 1 Stk.
Wasser 051t
Bouillon 1.EL
Karotten 1 Stk.
Schnittlauch 1Bd

Zwiebel fein schneiden Mit dem Wasser Karotten schalen und
und in der Butter diinsten abloschen und die klein schneiden
Bouillon dazugeben

Die Karotten dazugeben Schnittlauch dazugeben
wahlweise Buchstaben und servieren

oder Fideli beigeben.

Ca. 15 Min kdcheln



