
 

Hacktätschli (Frikadellen) 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Zwiebel in Butter gut Fleisch, Gewürze Ei Von Hand gut mischen 

dünsten und in eine und Schnittlauch dazu probieren und evtl. 

Schüssel geben geben nachwürzen 

   

   

 

 

 

 

 

Alufolie auslegen und mit  Hacktätschli gut Mit dem Wasser  

Mehl bestreuen. Hacktätschli  braten  ablöschen und ca. 30 Min 

Formen und wieder mit   zugedeckt köcheln  

Mehl bestäuben   lassen 


